Pfannen-, Backofen-
und Grillreiniger

Eigenschaften:

Viele behaupten es von sich , hier trifft es zu. Lakosa
Pfannen-, Backofen-, und Grillreiniger hilft wo andere
nicht mehr kdnnen.

Ob kalte oder warme Topfe, Pfannen und dergleichen
erstrahlen in neuem Glanz. Ein Meisterstiick der
Lakosa Forschung, das in grofter Rucksicht auf das
Material Verschmutzungen schlichtweg eliminiert.

Anwendungsbereiche:

Ob Backofen, Backbleche, Pfannen, Kochtopfe, Ab-
zugshauben, Backformen, Mikrowellen, Dampfgarer,
Grillroste, Aschenbecher, Fliesen etc. einfach auf-
splhen, arbeiten lassen und wegwischen.

Auch Bremsstaub, Ruf und Eingebranntes meistert
Lakosa Pfannen-, Backofen-, und Grillreiniger mit
Bravur.

Anwendung:

Grillreiniger auf die zu reinigende Flache aufspruhen
und 15-30 min. einwirken lassen. Geloste Rickstande
ganz einfach mit einem Schwamm entfernen.
AnschlieBend mit reichlich Wasser nachspllen. Bei
hartnackigen Ver-

schmutzungen sollten die zu reinigenden Gegenstande
vor der Anwendung erhitzt werden.

Wichtig:

Bei Aluminium, Edelstahl und eloxierten Flachen* (z.B.
Dunstabzugshauben) muss der Grillreiniger mindestens
1:50 verdinnt werden, da es ansonsten zu einer Bes-
chadigung der Oberflache fUhren kann.

Generell empfehlen wir an unauffalliger Stelle eine Pro-
bereinigung durchzufihren.

* Eloxieren ist ein Verfahren zur Oberflachenveredelung

von Aluminium und dient dem Schutz sowie der Farb-
gebung.

Innovation ist unserve Sprache !




