
Eigenschaften:
Viele behaupten es von sich , hier trifft es zu. Lakosa 
Pfannen-, Backofen-, und Grillreiniger hilft wo andere 
nicht mehr können.
Ob kalte oder warmeOb kalte oder warme Töpfe, Pfannen und dergleichen 
erstrahlen in neuem Glanz. Ein Meisterstück der 
Lakosa Forschung, das in größter Rücksicht auf das 
Material Verschmutzungen schlichtweg eliminiert.

Anwendungsbereiche:
Ob Backöfen, Backbleche, Pfannen, Kochtöpfe,Ob Backöfen, Backbleche, Pfannen, Kochtöpfe, Ab-
zugshauben, Backformen, Mikrowellen, Dampfgarer, 
Grillroste, Aschenbecher, Fliesen etc. einfach auf-
spühen, arbeiten lassen und wegwischen.
Auch Bremsstaub, Ruß und Eingebranntes meistert 
Lakosa Pfannen-, Backofen-, und Grillreiniger mit 
Bravur.

Anwendung:
Grillreiniger auf die zu reinigende Fläche aufsprühen 
und 15-30 min. einwirken lassen. Gelöste Rückstände 
ganz einfach mit einem Schwamm entfernen. 
Anschließend mit reichlich Wasser nachspülen. Bei 
hartnäckigen Ver-
schmutzungen sollten die zu reinigenden Gegenstände schmutzungen sollten die zu reinigenden Gegenstände 
vor der Anwendung erhitzt werden.

Wichtig:
Bei Aluminium, Edelstahl und eloxierten Flächen* (z.B.
Dunstabzugshauben) muss der Grillreiniger mindestens 
1:50 verdünnt werden, da es ansonsten zu einer Bes-
chädigung der Oberfläche führen kann.
Generell empfehlen wir an unauffälliger Stelle eine Pro-
bereinigung durchzuführen.

* Eloxieren ist ein Verfahren zur Oberflächenveredelung 
von Aluminium und dient dem Schutz sowie der Farb-
gebung.
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